Gusswerk.

So brennst du deine

Gusspfanne richtig ein!

Deine Gusswerk-Gusspfanne
e Pflanzendl (z.B. Rapsol oder Sonnenblumendl)
e  Papiertiicher oder ein sauberes Tuch

e  Grill oder Herd

«  Zange oder Grillhandschuhe

@1 Vorbereitung der Gusspfanne

Entferne alle Verpackungsmaterialien von deiner neuen Gusspfanne.

Es ist immer aufregend, ein neues Grillgerat auszupacken!

e Reinige die Gusspfanne grindlich mit warmem Wasser und etwas Spiilmittel, um
eventuelle Produktionsriickstande zu entfernen. Ein sauberer Start ist der beste Start!

«  Trockne die Gusspfanne vollstandig ab. Ein trockener Grill ist ein gltcklicher Grilll

@2 Erster Olauftrag

Giel3e eine kleine Menge Pflanzendl auf die Gusspfanne.

Anleitung - Einbrennen der Gusspfanne

Ein bisschen Ol geht einen langen Weg!

«  Verteile das Ol gleichmaBig mit einem Papiertuch oder einem sauberen Tuch iiber
die gesamte Oberflache der Gusspfanne, einschlie8lich der Rander.
Stelle sicher, dass jede Ecke etwas Liebe bekommt!

@ Erhitzen der Gusspfanne

o Stelle die Gusspfanne auf den Grill oder Herd und erhitze sie auf mittlere bis hohe Hitze.
Jetzt wird es heif!

+ Lass die Gusspfanne erhitzen, bis das Ol zu rauchen beginnt. Dies kann einige Minuten dauern.
Geduld ist der Schlissel!

e Schalte die Hitze aus und lass die Gusspfanne abkiihlen.

Zeit fUr eine kleine Pause!
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@ Wiederholung des Olauftrags

«  Wiederhole den Vorgang des Olauftrags und Erhitzens 3-4 Mal. Dies hilft, eine gleichmiRige
und dauerhafte Antihaftbeschichtung zu erzeugen. Deine Gusspfanne wird es dir danken!

«  Achte darauf, dass die Gusspfanne zwischen den Olauftrigen vollstiandig abkiihlt.

Lass sie sich erholen!

33
‘E Abschluss

e Nach dem letzten Erhitzen lass die Gusspfanne vollstéandig abkiihlen. Fast geschafft!

«  Wische iiberschiissiges Ol mit einem Papiertuch ab. Ein letzter Schliff fiir deine Gusspfanne!

e Verwende immer Pflanzendl mit einem hohen Rauchpunkt, um

eine effektive Beschichtung zu gewahrleisten. Qualitat zahlt!

Vermeide es, die Gusspfanne zu liberhitzen, da dies die
Beschichtung beschadigen kann. Sicherheit geht vor!

DAS GEHORT AUCH DAZU
Pflege & Wartung

Nach jedem Gebrauch solltest du die Gusspfanne mit warmem Wasser und einem weichen Schwamm

Anleitung - Einbrennen der Gusspfanne

reinigen. Verwende keine scharfen Reinigungsmittel oder Scheuermittel.
Sanft ist der Wegl!

Trockne die Gusspfanne griindlich ab und trage eine diinne Schicht Ol auf, um Rostbildung zu verhindern.
Ein bisschen Pflege geht einen langen Weg!

Lagere die Gusspfanne an einem trockenen Ort.
Ein sicherer Platz fir deine treues Grillequipment!

Wir hoffen, diese Anleitung hilft dir dabei, deine Gusspfanne perfekt einzubrennen!

Wenn du weitere Fragen hast oder zusatzliche Informationen benétigst, lass es uns wissen.

VIEL SPAB BRUM.GRILLEN
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